MENUS DU JOUR DU MARDI AU SAMEDI A MIDI

Mardi 10 février 2026

Velouté de légumes

Supréme de volaille aux épices,
/.
Ecrasée de pommes de terre et [égumes

Pomme au four

Mercredi 11 février 2026

Jeudi 12 février 2026

Mousse de truite fumée aux herbes

Goulash hongroise,
Pommes fondantes et légumes

Cheesecake aux fruits de la passion

Tarte aux légumes croquants

Filet de porc roti,
Riz pilaf et légumes

Flan i la noix de coco

Vendredi 13 février 2026

Samedi 14 février 2026

Quiche au fromage

Pavé de saumon au four,
Compotée de pois chiches et légumes

Tarte au citron

Tomates confites a l'italienne

Tajine d’agneau aux fruits secs,
Couscous et légumes conlfits

Vacherin glacé

Provenances

Provenance des viandes

Agneau, porc, boeuf : Suisse

Volaille : France

Provenance du poisson

Saumon : Norvege
Pain

Boulangerie Maslanka a Arzier, Suisse

Nous sommes a votre écoute !

Sur demande, nous vous communiquerons volontiers

des informations sur les mets pouvant déclencher des allergies ou des intolérances.

Menu du jour complet Fr. 28. -- | Plat avec entrée ou dessert Fr. 24. -- | Plat du jour Fr. 20.--
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