MENUS DU JOUR DU MARDI AU SAMEDI A MIDI

Mardi 3 février 2026

Assiette du pécheur

Emincé de beeuf aigre-doux,
Pites fraiches et légumes

Meringue et créme double

Mercredi 4 février 2026

Jeudi S février 2026

Chausson vaudois

Cuisse de poulet basquaise,
Pommes fondantes et légumes

Mangue rotie aux épices

Salade de lardons

Sauté de veau Marengo,
Pommes Pont-Neuf et [égumes

Tarte aux noix caramélisée

Vendredi 6 février 2026

Samedi 7 février 2026

Tarte Tatin d’envides

Crevettes sautées au cutry,
Riz basmati et légumes

Mille-feuille a la vanille

Paris-Brest a I'avocat et au saumon fumé

Secreto de porc grillé,
Pommes de terre sautées et légumes

Flan caramel

Provenances

Provenance des viandes

Veau, porc, beeuf, poulet: Suisse

Provenance du poisson
Crevettes : Vietnam
Pain

Boulangerie Maslanka a Arzier, Suisse

Nous sommes a votre écoute !

Sur demande, nous vous communiquerons volontiers

des informations sur les mets pouvant déclencher des allergies ou des inrolérances.

Menu du jour complet Fr. 28. -- | Plat avec entrée ou dessert Fr. 24. -- | Plat du jour Fr. 20.--
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