MENUS DU JOUR DU MARDI AU SAMEDI A MIDI

Mardi 14 avril 2026

Salade de carottes

Sauté de beeuf printanier,
Pommes de terre fondantes et légumes

Mousse aux fruits rouges

Mercredi 15 avril 2026

Jeudi 16 avril 2026

Salade de chévre chaud

Fricassée de volaille aux épices,
Pites fraiches et légumes

Ananas roti caramélisé

Chausson a la portugaise

Saucisse a rotir,
Purée de pommes de terre et [égumes

Tartelette au citron

Vendredi 17 avril 2026

Samedi 18 avril 2026

Tomates confites et mozzarella

Filet de cabillaud au pesto dail des ours,
Riz parfumé et légumes

Jalousie aux pommes

Cocktail de crevettes

Tajine d’agneau aux fruits secs,
Couscous et légumes confits

Flan au caramel

Provenances

Provenance des viandes

Agneau, porc, beeuf, volaille : Suisse

Provenance du poisson
Cabillaud : Norvege

Pain

Boulangerie Maslanka a Arzier, Suisse

Nous sommes a votre écoute !

SLIf demande, nous vous Communz'querons VO]OH[I‘€Z”S

des informations sur les mets pouvant déclencher des allergies ou des intolérances.

Menu du jour complet Fr. 28. -- | Plat avec entrée ou dessert Fr. 24. -- | Plat du jour Fr. 20.--
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