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MENUS DU JOUR DU MARDI AU SAMEDI A MIDI

Mardi 30 juin 2026

Salade de pastéque, tomate et feta

Fricassée de poulet au curry
Pites et légumes

Soupe de nectarines aux épices

Mercredi 1*juillet 2026

Jeudi 2 juillet 2026

Antipasti au saumon fumé

Courgettes farcies a la viande de boeuf
Riz basmati

Coupe de fraises a la menthe

Roulade de courgette a la ricotta

Saltimbocca de porc
Ecrasée de pommes de terre et légumes

Gateau a I'ananas

Vendredi 3 juillet 2026

Samedi 4 juillet 2026

Rafraichi d’avocat et de concombre

Filet de lieu jaune au citron
Pommes nature et légumes

Mousse au café

Tomate mozzarella

Brochette d’agneau a la créme dail
Pommes Pont-Neuf

Flan antillais

Provenances

Provenance des viandes

Poulet, agneau, beeuf, porc : Suisse

Provenance du poisson

Saumon : Norvege
Lieu jaune : France
Pain

Boulangerie Maslanka a Arzier, Suisse

Nous sommes a votre écoute !

Sur demande, nous vous communiquerons volontiers

des mformations sur les mets pouvant déclencher des a]]ergzés ou des tolérances.

Menu du jour complet Fr. 28. -- | Plat avec entrée ou dessert Fr. 24. -- | Plat du jour Fr. 20.--

Auberge aux Trois Tilleuls | Place du village 7 — CP 13 | 1272 Genolier
www.aubergegenolier.ch | info@aubergegenolier.ch | 022 366 05 31



