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MENUS DU JOUR DU MARDI AU SAMEDI A MIDI
Mardi 5 mai 2026 Mercredi 6 mai 2026

Velouté de légumes

Supréme de poulet a I'italienne,
Riz basmati et [égumes

Mousse exotique

Jeudi 7 mai 2026

(Euf mimosa

Jambon a l'os, sauce madeére,
Rsti et légumes

Panna cotta aux fruits rouges

Salade tomate-mozzarella

Asado de beeuf aux épices,
Pomme de terre au four et légumes

Tarte amandine

Vendredi 8 mai 2026

Samedi 9 mai 2026

Quiche lorraine

Pavé de lieu jaune au citron,
Pommes nature et légumes

Soupe de fraises a la menthe

Vol-au-vent aux asperges et aux champignons

Emincé de beeuf aigre doux,
Riz parfumé et légumes

Créme bavaroise a la fraise et a la rhubarbe

Provenances

Provenance des viandes

Beeuf, porc, poulet : Suisse

Provenance du poisson

Lieu jaune : Atlantique Nord-Est
Pain

Boulangerie Maslanka a Arzier, Suisse

Nous sommes a votre écoute !

Sur demande, nous vous communiquerons volontiers

des mformations sur les mets pouvant déclencher des a]]ergzés ou des mtolérances.

Menu du jour complet Fr. 28. -- | Plat avec entrée ou dessert Fr. 24. -- | Plat du jour Fr. 20.--
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