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MENUS DU JOUR DU MARDI AU SAMEDI A MIDI

Mardi 20 octobre 2026

Tomates confites, mozzarella et pesto

Emincé de poulet aux champignons
Polenta et légumes

Coupe de glace

Mercredi 21 octobre 2026

Jeudi 22 octobre 2026

Salade de chévre chaud

Sauté de porc Marengo
Pites fraiches et légumes

Ile flottante

Tarte automnale

Carbonade flamande
Frites et légumes

Mousse a la créme de marrons

Vendredi 23 octobre 2026

Samedi 24 octobre 2026

Endives au jambon

Trio de poisson en nage de bisque
Pommes fondantes et légumes

Pain perdu

Carpaccio de kaki au jambon cru

Entrecote de sanglier
Garniture de chasse et spitzli

Millefeuille a la vanille

Provenances

Provenance des viandes :

Poulet, porc et beeuf : Suisse

Sanglier : Union européenne

Provenance des poissons :
Truite : Italie
Plie : Atlantique Nord-Est
Rascasse : France

Pain :

Boulangerie Maslanka a Arzier, Suisse

Nous sommes a votre écoute !

Sur demande, nous vous communiquerons volontiers

des imformations sur les mets pouvant déclencher des a]]ergzés ou des mtolérances.

Menu du jour complet Fr. 28. -- | Plat avec entrée ou dessert Fr. 24. -- | Plat du jour Fr. 20.--

Auberge aux Trois Tilleuls | Place du village 7 — CP 13 | 1272 Genolier
www.aubergegenolier.ch | info@aubergegenolier.ch | 022 366 05 31



