
88 CHF par personne

Menu Fête des Mères

Tartare d ’avocat et  de mangue au citron vert
 Crevettes marinées aux épices douces

Amuse-bouche 

Dimanche 10 mai 2026 à midi

Pavé de veau rôti  au romarin,  jus corsé réduit
Pommes de terre sautées et  légumes printaniers

ou

Filet  de bar rôti  sur peau, pesto d ’ai l  des ours
Pommes de terre sautées et  légumes printaniers

Fraisier aux éclats  de vanil le  de Madagascar 
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