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MENUS DU JOUR DU MARDI AU SAMEDI A MIDI

Mardi 29 septembre 2026

Salade de tomates

Cuisse de poulet aux épices
Riz basmati et [égumes

Coupe Danemark

Mercredi 30 septembre 2026

Jeudi I* octobre 2026

Salade de lardons et ceuf dur

Saucisse aux choux
Papet vaudois

Tarte aux myrtilles

Tomate farcie au thon

Réti de porc aux champignons
Pites fraiches et légumes

Tarte aux pruneaux

Vendredi 2 octobre 2026

Samedi 3 octobre 2026

Tarte fine aux oignons et au chévre

Filet de saumon au citron
Pommes nature et légumes

Ananas au basilic et au gingembre

Tarte tatin aux tomates

Poitrine de veau rotie
Pommes sautées et légumes

Panna cotta i la vanille

Provenances

Provenance des viandes :

Veau, poulet et porc : Suisse

Provenance du poisson :

Saumon : Norvege
Pain :

Boulangerie Maslanka a Arzier, Suisse

Nous sommes a votre écoute !

Sur demande, nous vous communiquerons volontiers

des mformations sur les mets pouvant déclencher des a]]ergzés ou des mtolérances.

Menu du jour complet Fr. 28. -- | Plat avec entrée ou dessert Fr. 24. -- | Plat du jour Fr. 20.--

Auberge aux Trois Tilleuls | Place du village 7 — CP 13 | 1272 Genolier
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